
ZONA DE PRODUC}IE
Podgoria Dealu Mare - Ceptura

RELIEF deluros, pante cu `nclina]ia de 5-15%

ALTITUDINE 300 m.d.m.

SOL
brun-ro[cat de p\dure, bogat în oxizi de fier, 
formaÆiuni calcaroase

EXPOZI}IE sud; sud-est

ANUL DE RECOLT|
PRECIPITA}II 399 mm `n perioada de vegetaÆie

TEMPERATURA medie anualå 11,1oC

INSOLA}IE 1650 ore în perioada de vegetaÆie

VEGETA}IE 206 zile

PRODUC}IA 1440 l/ha

PARTICULARIT|}I DE VINIFICA}IE

Se produce doar ̀ n anii favorabili, datoritå inconstanÆei recunoscute a soiului, datå 
de sensibilitatea acestuia la condiÆiile de mediu mai puÆin prielnice. Tehnologia 
este orientatå spre obÆinerea unui vin suplu dar in acelaçi timp bine structurat, cu 
un caracter de soi bine exprimat çi o corpolenÆå peste medie. Struguri selectaÆi pe 
banda de triere, flux menajat de prelucrare. Metoda de vinificaÆie `n roçu: clasicå 
pe boçtinå, `n vase mici de inox la 22˚C timp de 12 zile. FermentaÆie malolacticå 
desavarçitå imediat dupa cea alcoolicå. Maturare `n baricuri de stejar de 225 litri 
din care 25% - noi si 75% la a doua utilizare, la 15˚C, timp de 7 luni. Învechire la 
sticlå minim 12 luni.

CARACTERIZARE
LIMPIDITATE Limpede-cristalin

CULOARE Ro[u-rubiniu intens cu reflexe purpurii 

MIROS Prune uscate - caracteristic soiului, intens çi 
persistent, completat cu nuanÆe de lemn de stejar.

GUST
Expresiv, suplu, echilibrat, bine structurat, 
amplu, puternic dar rotund. Taninozitate 
moderatå.

ASOCIERE CULINARÅ
Carne de raÆå, cotlete de porc, paste pe bazå de 
sos de tomate, pui prajit sau la cuptor, carne de 
viÆel fårå sosuri.

TEMPERATURA de SERVIRE 17-18˚C

RECOMANDARE DE B|UT
Fruct Matur Plenitudine

2010-2011 2012-2014 dupå 2014

DATE TEHNICE

SOI Feteascå Neagrå

AN DE RECOLTÅ 2008

DENUMIRE DE ORIGINE Dealu Mare - Ceptura

ALCOOL 14,3% vol.

ACIDITATE TOTALÅ 4,83 AT

PH 3,55

ZAHÅR REZIDUAL 3,2 gr./l

DATA RECOLTÅRII 17 oct. 2008

BRIX LA RECOLTARE 24,8

MÅRIME LOT 19.854 sticle

DATA ïMBUTELIERII 19 dec. 2009

PURPURA VALAHICA

2008

FETEASCA NEAGRA

14,3

DAVINO ROUGE
Purpura Valahica 2008


