Feteasca Neagra Prince Stirbey 2008, Agricola Stirbey

Terroir

Podgoria / Centrul viticol: Severinului (a doua terasa a dunarii)
Plai: Dealul Olteniei

Suprafata: 100 ha din cate 20 ha cu Feteasca Neagra
Altitudine: 160 — 180 m

Tip de sol: brun-roscat, brun, litosol

Expozitie: sudica si sud-vestica

Struguri

Clona folosita: - (Feteasca Neagra)

Varsta plantatiei: 25 ani

Densitatea plantelor la hectar: 4545 plante/ha
Productie (to/ha): 7000 kg/ha

Descrierea anului 2008 in arealul viticol Dragasani:
Un an cu conditile climatice (soare, apa etc.) echilibrate.

Vinificare

Macerarea, fermentare alcoolica (temperatura/zile): fermentatie 5 zile (temperatura 28-32 ©),
contact cu bostina total 35 zile

Fermentare malolactica: 80 zile in inox

Maturare in butoaie de lemn (capacitate / provenienta / tip de ardere / perioada): butoaie de 400 1 si
300 1, la a treia folosire sau mai mult, Maramures, M, 16 luni

Invechire la sticla: 4 luni

Vinificator: Oliver Bauer

Comentarii ale vinificatorului:

Material absolut sanatos si fiziologic foarte copt cu un nivel de zahar ridicat. In timpul vinificatiei
au fost utilisate doar bacterii selectionate pentru pornire de fermentatie malolactica. Dupa, vinul a
fost tratat cu SO2 si o data usor filtrat inainte de imbuteliere.

Fisa tehnica a vinului

Alcool: 14.9 vol.%

Aciditate totala: 5.6 g/l

Ph: 3.35

Zahar rezidual: 3,2 g/l

Nr. de sticle (0.751) imbuteliate: 4400

Recomandari de servire

Perioada recomandata de aerisire in decantor/in sticla: 90 — 120 min
Temperatura de servire: 16-17 °©

De baut din 2013 pana in 2020+

Note de degustare

Culoare: rosu granat, pronuntat si inca tanar

Miros: lichior de cirese, aroma de mure si condimente maron ca scortisoara, completat de arome
usor eterice de anason, cuisoare si subliniat de note de piele si pamant proaspat lucrat.

Gust: vinul are un corp mediu, echilibrat cu taninuri fine si o aciditate stabila care da structura si
persistenta pana la postgust lung si eteric; un vin complex si cu potential de invechire.



